I CONGRESSO SU ARTE,
GASTRONOMIA E CITTADINANZA

INSULARITA

INCROCI DI SINGOLARITA GASTRONOMICHE

DAL 29 S~ETTEMBRE AL 1 OTTOBRE 2024
ACADEMIA DE ESPANA EN ROMA priazza pi's. PIETRO IN MONTORIO N2 3, ROMA

~ I
w®- F REAL id Cooperacion
SPONSOR H %15, OFICINA CULTURAL ACADEMIA DE ESPARA aeci A ¢ naiola VOLCANIC
g l«\ EMBAJADA DE ESPANA Instituto ENROMA XPERIENCE
=l a Cervan tes oo

OCCHIPINTI
b £
CSISngrey {Q@

center

UAB q oma
Universitat Autonoma P‘e“ \\ I S I a I';ESIGN

de Barcelona

couasoraror — @lBullifoundation




INSULARITA

INCROCI DI SINGOLARITA GASTRONOMICHE

In un mondo globalizzato e iperculturale, la gastronomia viaggia, si fonde e si
sradica. La metafora delle isole interconnesse illustra i processi degli attuali si-
stemi alimentari. Sono territori che, lungi dall’essere isolati, ricevono una varieta
di influenze che preservano e modificano nel tempo, in un contesto dove cultu-
ra, natura e cittadinanza si intrecciano. Cosi agisce la gastronomia attuale, con la
sua decentralizzazione, eterogeneita, flessibilita e resistenze, essendo una fonte
inesauribile di patrimonio e simbolismo con un ruolo fondamentale nella costru-
zione delle identita individuali e collettive.

FERRAN ADRIA Promotore di El Bulli Foundation
VICENTE TODOLI Direttore Artistico Pirelli HangarBicocca dal 2012

ELSA YRANZO designer e direttrice artistica,
coordinatrice del Master in Food Design del Basque Culinary Center

SONIA MASSARI Esperta in design per I'agroalimentare, co-fondatrice di FORK
Food Design Organization e ricercatrice presso I'Universita di Pisa

ARIANNA OCCHIPINTI Titolare del’Azienda Agricola Occhipinti,
enologa e produttrice di vino

CARMELO PENA Titolare dell'Azienda agricola Bien de Altura,
enologo e produttore di vino

ANTIMO PALUMBO Scrittore e storico degli alberi
JESSICA JAQUES Professoressa Ordinaria di Estetica e Teoria delle Arti della UAB
GERARD VILAR Cattedratico di Estetica e Teoria delle Arti della UAB

NICOLA PERULLO filosofo e accademico,
professore di Estetica all’Universita di Pollenzo, dove € Rettore

JOHN REGEFALK Coordinatore della specialita d’avanguardia culinaria presso il
Basque Culinary Center e responsabile dellinnovazione culinaria presso BCC
Innovation

DIREZIONE E cOORDINAMENTO CARLES TARRASSO E
MONICA GUTIERREZ BASURAMA
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www.nutrirelincontro.com
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