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In laboratorio. Il gruppo di stu

Prodotti tipici

denti con Tommaso Rizzo.

Castelvetrano, universitari
studiano il pane nero

Gli imprenditori chiedono il marchio Igp

Elio Indelicato
CASTELVETRANO

A«scuoladipaneneroaCastelvetra-
no». Uno step di un progetto di ga-
stronomia,si e tenuto presso il pani-
ficio di Tommaso Rizzo, in occasio-
ne della festa della donna,che ha vi-
sto un gruppo di studenti dell'Uni-
versita di scienze gastronomiche di
Polenzo (in provincia di Cuneo) a
Castelvetrano, per parlare della fer-
mentazione comune a pane e vino,
nella cultura siciliana. Grazie anche
a |Slow Food, i 22 studenti prove-
nienti anche dall’estero, America,
Brasile, Venezuela e Taiwan,Brasile
hannoimpastatoedassaggiatoil pa-
ne nero e i vini siciliani, eccellenze

locali, parti della gastronomia mon-
diale. Per gli studenti della scuola, &
importante conoscere la storia per
pensare al futuro dei prodotti ga-
stronomicidi valore.«Noiportiamo
gli studenti in tutti i posti del mon-
do. Facciamo viaggi didattici, in Ita-
lia, Europamaanche oltre mare—ha
affermato la tutor Rowan Hallett -
per scoprire e capire la cultura ga-
stronomica a 360 gradi attraverso
I'esperienza diretta, parlando conle
persone, vedendoi posti, il clima, la
materia prima. Tutto importante
per capire la cultura gastronomica».
La maggior parte degli allievi, tutte
giovani studentesse che sotto le di-
rettive di TommasoRizzo hannoap-
preso le tecniche il segreto del pane
nero,esoprattutto comeassume per

incanto il colore nerastro dopo che
viene sfornato. Le stagiste con tanto
entusiasmo, hanno impastato la fa-
rina con gli ingredienti semplici del
pane nero, hanno lavorato alcuni
piccoli pani ,mentre Tommaso Riz-
zo,raccontava la storia del pane,che
l'attenta tutor del progetto riusciva
atradurreintemporeale.Unviaggio
didattico alla ricerca di prodotti di
eccellenza,comeil pane di Castelve-
trano, che gli stessi studenti d’oltre
confine avevano solo letto dell’esi-
stenza di questo prodotto.Tomma-
so Rizzo responsabile del presidio
slow food spera che:«i Commissari
riescanoafareetichettareil panene-
ro di Castelvetrano un prodotto con
indicazione geografica protetta e
per questo mibatto da decenni».(E)
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