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La ricerca dell’'universita di Scienze Gastronomiche e della Regione

“Per un buon vino pagato bene
bisogna rispettare la natura’

“Le produzioni ecosostenibili hanno un valore aggiunto sul mercato”

a sostenibilita ambien-
L tale non & solo una scel-

ta filosofica «&, anche,
un modo concreto per dare
valore aggiunto ad un pro-
dotto: nel nostro caso il vi-
no». A spiegarlo ¢ Giovanni
Secaglione, titolare del Forte-
to della Luja di Loazzolo. Lui
& uno dei «premiati» astigia-
ni a Pollenzo insieme all-
Pazienda Fratelli Rovero,
'azienda agricola Biodinami-
ca Maciot, Vigne dei Mastrie
vini Baldi.

Valore aggiunto
L'universitd di Scienze Ga-
stronomiche ha deeciso di
analizzare le aziende vinicole
che hanno partecipato alla
fiere di settore nel 2017. Dal-
l'esame delle risposte ai que-
stionari emerge, oltre a ele-
menti pitt prevedibili come
una prevalenza di aziende
biologiche o biodinamiche,
un’attenzione per la sosteni-
bilitd particolarmente spic-
cata in aziende con prezzi
medi pit1 alti.

«Tra le aziende con una
valutazione pili alta - annota
Michele Fino, professore
dell’'universita degli studi di

Scienze Gastronomiche -,
risalta la presenza anche di
aziende che non hanno ade-
rito al regime biologico. In-
teressante poi lo spiceare di
cantine dalle dimensione

medio grandi fra quelle me-
glio valutate».

L'esempio del Forteto
Lo conferma anche Giovanni
Scaglione del Forteto della
Luja. «Il cliente sa che un vino
sostenibile ha valore aggiunto
- commenta -, non ci pone mai
questioni sul prezzo, anzi vuo-
le sapere qualche cosa in pil
sullo stile produttivo». I vigne-
ti di questa azienda agricola,
che é anche Oasi del Wwf, sono
circa 9 ettari e tutti in penden-
za. «Ho un dipendente per et-
taro - aggiunge Scaglione -, la-
voriamo con i cavalli ed a ma-
no, ma quel che mi costa in pit
in manodopera lo risparmio
sui fitofarmaci e lo ribadisco,
perché & il nodo della questio-
ne, ottengo un prodotto di qua-
lita alta che piace al mercato».
«Queste sono aziende che
hanno ben presente quanto la
sostenibilita sia cruciale per il
futuro del nostro Paese e per !’
immagine del nostro vino nel

mondo che ha sfiorato il mi-
liardo di euro di export 'anno
scorso» é il commento, duran-
te il convegno sulla sostenibili-
ta a Pollenzo, di Sergio Chiam-
parino, presidente della Regio-
ne Piemonte.

Il mercato bio

Anche I'Ttalia si sta scoprendo
un Paese innamorato nel bio
ed i dati di mercato parlano
chiaro: In Italia nel 2016 le ven-
dite di vino bio, nei supermer-
cati, hanno raggiunto 11,56 mi-
lioni di euro nella sola grande
distribuzione, registrando un
+51% rispetto al 2015.

«Questa indagine mette in
risalto la consapevolezza che
¢’é nel mondo del vino piemon-
tese sulle buone pratiche. Sen-
za di questa, senza la collabo-
razione convinta di manifesta-
zioni e consorzi enologici non
sarebbe stato possibile realiz-
zarla - conclude Giorgio Fer-
rero, assessore regionale al-
I'Agricoltura -. Per la Regione
questo & solo il primo passo
verso nuovi momenti di coin-
volgimento della nostra vitivi-
nicoltura su questi temi, facen-
do squadra con tutti i soggetti
interessati».
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La vendemmia con i cavalli al Forteto della Luja a Loazzolo

in risalto la
consapevolezza che

Eiemontesg sulle
uone pratiche

Questa indagine mette

c’@ nel mondo del vino

Giorgio Ferrero
Assessore Agricoltura della Regione

Giovanni Scaglione
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