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“TAVOLE ACCADEMICHE” A POLLENZO

[L.a mensa ¢ gourmet
con quindici super chef
da tutto il mondo

Ospite della presentazione la messicana Lopez
“Mai visto un’Universita cosi, grande opportunita”

ISOTTA CAROSSO
POLLENZO

All'UniversitadiScienze gastro-
nomiche anche la mensa stu-
dentescasitrasformain un'espe-
rienza didattica unica con chef
che, da 7 anni, arrivano da tutto
ilmondo per far assaggiareiloro
piatti e raccontarsi aglistudenti.
Quest’anno le «Tavole accade-
miche» porteranmo a Pollenzo
15 cuochi da sette nazioni: oltre
allTtalia, Austria, Spagna, Giap-
pone, Messico, Russia e Uru-
guay. Ci saranno un ristorante
tristellato e due con una stella
Michelin, oltre a quattro osterie
con la chiocciola Slow Food.
«Sono particolarmente orgo-
glioso - ha detto Carlin Petrini -
di poter annoverare anche due
exallievidi questo ateneo». Otto

sono donne, la prima protagoni-
sta ieri alla presentazione del
calendario: la messicana Kari-
me Lépez scelta da Massimo
Bottura come executive chefdi
Gucci Osteriaa Firenze, miglior
chefdonna under 40 per la gui-
da di Identita Golose. «Non ho
mai visto un’Universita cosi,
avete una grande opportunitas
hadetto aglistudenti. Inmensa
ha propostola«tostada verdes,
piatto a base di mais, «che acco-
muna [talia e Messico».

| nomi dei protagonisti

Nelle cucine di Pollenzo, tra
marzo e dicembre, si cimente-
ranno la famiglia Santini del tre-
stelle Michelin «Dal Pescatore»
di Canneto sull'Oglio (Manto-
va), FedericaRossini de «I Cac-

ciatori» a Cartosio (Alessan-
dria), Maurizio e Grazia Rossi
de«LaVilletta» e Palazzolo sul-
I'Oglio, Mattia Angiusde la «Ti-
pografia Alimentare» di Milano,
la pluripremiata Antonia Klug-
mann, una stella Michelin de
«Largine» a Dolegna del Collio
inFriuli, Alberto e Marina Betti-
nidella«Amerigo 1934»sui colli
bolognesi, Patrizia Corradetti
delristorante Zenobi, Colonnel-
la (Teramo). Dall’estero arrive-
ranno l'austriaco Gottfried Ba-
chler, Mitsu Chonan, Igor Gri-
schechkin del CoCoCo di San
Pietroburgo, da Barcellona Gia-
como Hassan e Rafael Pefia, En-
rique Olvera, traipili acclamati
cuochi messicani, Laura Rosano
dallUruguay. —
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Carlin Petrini con la chef messicana Karime Lépez ieri a Pollenzo

BRUNO MURIALDO

PROGETTI

Piatti delle terre d’origine degli studenti
e di comunita dei migranti sul territorio

Anche quest’anno, oltre agli
chef invitati, le Tavole acca-
demiche ospitanoil progetto
«10ment1 per 10 studenti», in
cui allievi dell’Universita pro-
pongono una serie di piatti
cheinterpretanoleloroterre
d’origine el'incontro conilo-
ro compagni a Pollenzo. «Al

momento sono otto i ment
approvati, ma le candidature
sono ancora aperte» hanno
spiegato Nicola Perullo,su-
pervisore scientifico delle Ta-
vole accademiche, ed Euge-
nio Signoroni, responsabile
della guida Osterie d’Italia. I
team formati dai ragazzi han-

N0 Messo a pumnto e proposto
menii a tema: uno, ad esem-
pio, sara dedicato alla cucina
tipica della Moldavia, un al-
tro portera sulle tavole della
mensa un confronto tra «la
dieta dei ricchie dieta dei po-
veri», un altro faraincontrare
le ricette tradizionali del Sa-
lento con quelle dell’Ecuador.
Infine, anche nel calendario
2019 saranno protagoniste le
cucine di alcune comunita
migranti presenti sul territo-
rio piemontese. L.C.
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