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(multidisciplinare) sui “Sensi minori”, Liguori Editore, Napoli, 2013, pp. 89-118. 

• N. Perullo, “Piacere nudo e gusto vestito: cibo ed evoluzione”, in L. Russo, S. Tedesco (a cura di), 
Sull’emozione, Aesthetica Preprint, Supplementa, Palermo, 2013, pp. 91-100. 

• N. Perullo, “Oggi la vodka: neostetica del puro spirito”, in P. D’Angelo, E. Franzini, S. Tedesco (a cura 
di), Costellazioni Estetiche, Guerini e Associati, Milan, 2013, pp. 311-318. 

• N. Perullo, “L’umano e il bestiale. Ingegno, metafisica e religione nel De antiquissima”, in G. Matteucci (a 
cura di), Studi sul De antiquissima Italorum sapientia di Vico, Quodlibet, Macerata, 2002.  

• N. Perullo, “La sapienza poetica come problema. Vico tra Grassi e Derrida”, in M. Sanna, A. Stile (a cura 
di), Vico tra l’Italia e la Francia, Guida, Napoli, 2000.  

 
CURATELE E TRADUZIONI 

• N. Perullo (a cura di), Aldo Giorgio Gargani: Reason, Narration, Experience, Special Issue di Aesthetica Preprint 
2025 [forthcoming].  

• Dorota Koczanowicz, Nicola Perullo (a cura di), Somaesthetics and Food, Brill, Leiden, 2025. 
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