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Poliedro è un ambizioso progetto multidisciplinare mirato a valorizzare i prodotti agroalimentari
del territorio in sintonia con i principi di sostenibilità. L’obiettivo generale della ricerca è stato lo
sviluppo di una proposta metodologica per la valutazione “poliedrica” dei diversi aspetti connessi al
prodotto agroalimentare, inteso lungo il suo ciclo di vita, quindi riferito sia al prodotto in se, che alle
diverse fasi produttive (agricole, di trasformazione, di uso e di fine vita) nelle sue tre dimensioni
ambientale, sociale ed economica. È stata applicata a tre filiere piemontesi: carne, vino e cioccolato.

Ai partecipanti sarà distribuito gratuitamente il libro: “Indice Poliedro. Pollenzo Index Environmental and economics
Design” edito dall’Università degli Studi di Scienze Gastronomiche e che contiene i risultati finali del progetto.



Programma

VI PREGHIAMO DI CONFERMARE LA PRESENZA MANDANDO IL MODULO COMPILATO
VIA EMAIL A SILVIA MATTONE: S.MATTONE@UNISG.IT - O VIA FAX ALLO 0172 458 550

Nome e cognome: ................................................................................................................................................................................

Ente: ........................................................................................................................................................................................................................

Professione:....................................................................................................................................................................................................

Email: ......................................................................................................................................................................................................................

Telefono: ........................................................................................Cellulare: ........................................................................................

Si ferma a pranzo? SI NO

Scheda di partecipazione

Ore 09,30 Registrazione partecipanti

Ore 10,00 Saluti - Carlo Petrini, Presidente Università di Scienze Gastronomiche
Franco Rossigno, Regione Piemonte

Ore 10,15 Presentazione progetto - Piercarlo Grimaldi, Rettore dell’Università di Scienze Gastronomiche
e Coordinatore scientifico del progetto

Ore 10,30 Obiettivo dell’Indice di Sostenibilità e metodologia comune per la costruzione dell’Indice
Paola Migliorini, Università di Scienze Gastronomiche

Ore 10,50 Il modello gastronomico piemontese - Simone Cinotto, Università di Scienze Gastronomiche

Ore 11,10 La sostenibilità ambientale, fase agricola e produzione materie prime
Paola Migliorini, Università di Scienze Gastronomiche

Ore 11,30 La sostenibilità ambientale, fase trasformazione
Riccardo Beltramo, Enrica Vesce, Beatrice Pairotti, Università degli Studi di Torino

Ore 11,50 La sostenibilità ambientale, fase packaging
Claudio Germak, Claudia De Giorgi, Cristina Allione, Luca Petruccelli, Politecnico di Torino

Ore 12,20 Question time

Ore 12,40 Pranzo presso l’Albergo dell’Agenzia di Pollenzo

Ore 14,30 La sostenibilità sociale - Luca Savoja, Università degli Studi di Torino

Ore 14,50 La sostenibilità economica - Massimo Pollifroni, Martina Macconi, Università degli Studi di Torino 

Ore 15,10 Il valore sostenibilità: una sfida comunicativa
Beatrice Morandina e Giacomo Festi, Università di Scienze Gastronomiche

Ore 15,30 Discussione

Ore 16,00 Conclusioni – Riccardo Beltramo, Claudio Germak


