NUTRIRE L'INCONTRO 2024

Domenica 29 settembre Lunedi 30 settembre Martedi 1 ottobre
10:00 10:00 i ety 9:30 Pensar con el paladar
A cura di Jessica Jaques e Gerard Vilar (60 min.)
10:30 La relacién de elBulli, Ferran Adriay el arte g
Percorso tra gli alberi e le piante alimentari di s e R 10:30 Oltre il gusto: la qualita come processo
Villa Doria Pamphil] (60 min.) Acura di Nicola Perullo (UNISG) (40 min.)
Acura di Antimo Palumbo
11:10 Pausa caffé (30 min.)
@5 0re) 1:30 Pausa caffé (30 min.)
JErm e g | (1740 Tavola rofonda: Plurisensorialita ¢ apprezzamento
Pty estetico del cibo
e e i Ton SR e Ee A nAG A cura di Nicola Perullo, Jessica Jaques e Gerard Vilar o min)
120 (60 min.) 12:20 Pausa caffe (35 min.)
Pausa pranzo (2'5 ore) 500 A e Lai e
Pausa pranzo (2 ore) recursos naturales
A cura di John Regefalk (Basque Culinary Center) (2 ore)
15:00 15:00 Food Human Design 15:00 Chiusura del congresso
A cura di Elsa Yranzo (Basque Culinary Center) (30 min.)
Degustazione di vini siciliani dell’Azienda Agricola 15:30 Nutrire, Innovare e Rigenerare
Arianna Occhipinti Acura di Sonia Massori (30 min.)
A cura di Arianna Occhipinti
16:00 Tavola rofonda: Transformazioni culturali
Gt attraverso la gastronomia
A cura di Elsa Yranzo e Sonia Massari (40 min.)
16:40 Pausa caffé (35 min.)
Degustazione di vini delle Isole Canarie prodotti da
1715 iy
Carmelo Pena
A cura di Carmelo Peia
(2ore)
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