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Mantenere le vacche in purezza anche
con conservazione ovuli
Creare centri di ingrasso
inserirsi in mercati virtuosi





Benessere animale





Gruppo Operativo: Filiera Cinisara
Progetto: Cinisara’s Chain

Durata 18 Mesi
Importo 496.300,00

SOTTOMISURA 16.1 “Sostegno per la
costituzione e la gestione dei gruppi
operativi del PEI in materia di produttività
e sostenibilità dell’agricoltura”

MISURA 16 - COOPERAZIONE





Gli obiettivi sono:
Sviluppare una aggregazione di soggetti in “Rete d’imprese” mettendo in comune fattori
produttivi favorendo il trasferimento della conoscenza e la concentrazione dell’offerta;

Garantire la tracciabilità del prodotto;

L’implementazione di un disciplinare di produzione (Disciplinare di produzione della carne di
razza Cinisara);

Accrescere la consapevolezza del consumo di carne derivanti da filiere controllate, a basso
impatto ambientale;

Accrescere la quota di mercato attraverso:

L’aumento della capacità produttiva delle aziende;
L’ampliamento della compagine tramite l’aggregazione di nuovi soggetti appartenenti ai
diversi segmenti della filiera.
Aumento del valore intrinseco del prodotto



Azione n. 1 COORDINAMENTO E GESTIONE PARTECIPATIVA DELLE AZIONI COMUNI

Azione n. 2 CARATTERIZZAZIONE DEL PROFILO GENETICO E ALIMENTARE DELLA CINISARA
Piani di accoppiamento della popolazione inserita nel registro
Indicatori di risorsa foraggera
Riferimenti SEUROP delle carcasse di razza Cinisara
Pubblicazione riviste di settore relativamente alla flora caratteristica dei pascoli della CINISARA
Elenco di riviste di settore, siti, enti, associazioni e fiere in cui promuovere il progetto di innovazione
Contenuti della pagina web dedicata al progetto

Azione n. 3 CARATTERIZZAZIONE ORGANOLETTICA E SENSORIALE DELLA CARNE FRESCA
Definizione delle caratteristiche chimiche, fisiche e compositive della carne di vacca Cinisara e comportamento alla cottura
Caratterizzazioni sensoriali della carne da razza Cinisara (‘profilo sensoriale da caratterizzazione con consumatori della razza Cinisara’);
Mappe di gradimento o di preferenza (mappe percettive raffiguranti il gradimento dei consumatori ed il loro posizionamento ‘mappe di preferenza’);

Azione n. 4 DEFINIZIONE DIFFUSIONE DISCIPLINARE
Check-list raccolta informazioni aziendali
Database caratteristiche aziende coinvolte
Disciplinare
Eventi di disseminazione

Azione n. 4 DEFINIZIONE DIFFUSIONE DISCIPLINARE
Check-list raccolta informazioni aziendali
Database caratteristiche aziende coinvolte
Disciplinare
Eventi di disseminazione

CINISARA’S CHAIN ARTICOLAZIONE



CONSORZIO DEGLI ALLEVATORI PER LA TUTELA DELLA RAZZA BOVINA CINISARA
E SUOI DERIVATI

BRUSCA SALVATORE

INGRAFFIA GIUSEPPE

LO PICCOLO FERDINANDO

MASTROPAOLO VINCENZO

MUSACCHIA DOMENICO

POLIZZI SALVATORE

SAVONA SALVATORE

SCALORA GIOVANNI

SOCIETA' AGRICOLA NEBROS ZOOTECNICA S.R.L.

UNIVERSITA' DEGLI STUDI DI TORINO - (DIPARTIMENTO DI SCIENZE VETERINARIE)

SPATA CATERINA

UNIVERSITA’ DEGLI STUDI DI SCIENZE GASTRONOMICHE

LA VECCHIA MANNARA DI PIZZO BENEDETTA







PSR Sicilia 2014/2022 – Sottomisura 16.1 
“Sostegno per la costituzione dei gruppi operativi del PEI in materia 

di produttività e sostenibilità dell’agricoltura” – Domanda di 
sostegno n. 24250133824

Il contributo del partner: Università degli studi di Scienze 
Gastronomiche (UNISG)
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Kick-off meeting. 22-23 marzo 2024, Palermo 



Ambiente
Ambiente, sistemi ecologici e loro impatti sui cambiamenti della
cultura gastronomica e dei comportamenti alimentari. Analisi degli
impatti dei sistemi socio-culturali e delle produzioni agro-alimentari
sull’ambiente, sul territorio e sulle risorse economiche e naturali.
Particolare attenzione alla relazione tra ambiente urbano e rurale,
all’agro-ecologia e alle relazioni tra cibo, spazio e paesaggio, e allo
sviluppo di strategie per la sostenibilità alimentare.

Percezione e qualità
Studio dei fattori socio-culturali, storico e ambientali, fisiologici e
genetici che influenzano la percezione del cibo attraverso un metodo
interdisciplinare che include diversi approcci: da quello filosofico-
estetico a quello delle scienze sensoriali, dalle neuroscienze cognitive
e il neuromarketing alle scienze psicologiche e sociali.

Mobilità
Studio degli impatti sociali ed economici dello spostamento di gruppi
di persone, beni -inclusi ingredienti e cibi-, capitali, ideali e immaginari
sociali sulle culture gastronomiche, sui sistemi alimentari e sulle scelte
e i comportamenti dei consumatori.
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Ricerca accademica UNISG: tre aree tematiche
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Ricerca accademica UNISG: alcuni progetti

www.unisg.it/ricerca-accademica



UNISG
PROGETTI E 
PROPOSTE 

PROGETTUALI
2019-2023

UNISG Pubblicazioni



UNISG 
Pubblicazioni

2020-2023

UNISG Progetti e proposte progettuali



Bartolomeo Biolatti
Professore Ordinario di 
Patologia generale e 
Anatomia patologica 
veterinaria – Rettore
07/H2(ex Vet03)
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Il team di ricerca UNISG nel PSR Sicilia 2014/2022 

Maria Piochi
Ricercatrice di 
Scienze e Tecnologie 
Alimentari
AGR/15
Vicedirettore del 
Laboratorio di Analisi 
Sensoriale

Michele Filippo 
Fontefrancesco
Ricercatore in 
Discipline 
Demoetnoantropolo
giche
M-DEA/01

Dauro Zocchi
Assegnista di ricerca
M-GGR/02



1. Mappatura e analisi storico-antropologica 
della filiera

2. Caratterizzazione nutrizionale e chimico-fisica 
della carne di razza Cinisara

3. Indagine sensoriale sugli aspetti percettivi  
della carne di razza Cinisara

8

Attività previste da UNISG nel progetto



Mappatura e analisi storico-culturale-antropologica della 
filiera di produzione della carne di razza Cinisara, 
attraverso l’identificazione delle relazioni sociali e 
culturali che intercorrono tra gli attori della filiera della 
carne da razza Cinisara. 

Analisi storico-culturale del legame tra la razza Cinisara 
e territorio nella storia recente (ultimi 50 anni);
Analisi degli utilizzi gastronomici a livello locale e 
ristorativo di questo prodotto
Analisi delle fragilità e opportunità della filiera, 
attraverso la metodica validata dell'Atlante delle Filiere 
(Università degli Studi di Scienze Gastronomiche, 2021): 
struttura, accesso, comunicazione, innovazione e 
collaborazione. 

1. Mappatura storico-antropologica della filiera: attività
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Un paesaggio gastronomico fragile: un’analisi dello stato
delle filiere agroalimentari corte italiane. Ambiente,
Società e Territorio, 1–2, 41–47.



1. Somministrazione questionari
Caratteristiche della razza e dei prodotti
Filiera
Allevatori

Aprile 2024

2. Conduzione interviste semi-strutturate sul
campo
Allevatori, ristoratori, referenti del Consorzio
Maggio 2024
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1. Mappatura storico-antropologica della filiera: Indagine qualitativa



Qualità nutrizionale della carne di razza Cinisara
Al fine di ottenere una caratterizzazione nutrizionale e 
chimico-fisica della carne a supporto della letteratura 
ancora limitata, verranno condotte:

Analisi bromatologiche
(umidità, proteine, grassi, sale, collagene, composizione 
in acidi grassi, steroli, vitamine);

Analisi fisiche per determinare la consistenza della 
carne ed il colore (analisi con texturometro,  
colorimetro e calo in cottura).

2. Caratterizzazione nutrizionale e chimico-fisica della carne di razza Cinisara
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3. Indagine sensoriale sugli aspetti percettivi della carne di razza Cinisara
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Qualità percepibile 
Al fine di ottenere una caratterizzazione da un punto 
di vista della percezione del consumatore, verranno 
applicate delle metodiche delle consumer science e 
delle scienze sensoriali.

Saranno svolti test sensoriali sulla percezione della 
carne di razza bovina Cinisara coinvolgendo 
consumatori di carne siciliani (n=100 circa).

I test sensoriali saranno coordinati dal laboratorio di 
analisi sensoriale UNISG e svolti presso centri esterni in 
condizioni di cottura standardizzate e controllate.
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Ai consumatori sarà chiesto di assaggiare i 
campioni di carne cotta e dare responsi relativi a:

- Gradimento sensoriale (aspetto, odore, gusto, 
consistenza e un parametro globale);

- Descrizione delle proprietà sensoriali della carne 
attraverso la scelta di attributi sensoriali 
selezionati (Rate-All-That-Apply (RATA) test);

- Questionari di caratterizzazione del 
consumatore relativamente alle abitudini di 
consumo di carne, disponibilità all’acquisto, 
percezione di sostenibilità di carni e l’impatto di 
determinati marchi di certificazione.

3. Indagine sensoriale sugli aspetti percettivi della carne di razza Cinisara



1. Una mappatura e analisi della filiera di 
produzione della carne di razza Cinisara

2. Una caratterizzazione della qualità nutrizionale 
e sensoriale della carne di razza Cinisara
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Risultati attesi 

I risultati saranno messi in relazione con gli output 
degli altri partner.
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Cinisara’s chain
cosa abbiamo fatto e cosa 
possiamo fare … di utile!

Gabriele Marino, BS, DVM, PhD



Cinisara’s chain
cosa abbiamo fatto e cosa 
possiamo fare … di utile!

Gabriele Marino, BS, DVM, PhD



Congelamento seme



Formazione



Sottomisura 16.1.
“Sostegno per la  costituzione e la  gest ione dei gruppi opera tivi del PEI in 
materia  d i produttività  e sostenib ilit à  dell’agricoltura”. 
Proget to fi nanzia to con i fondi dell’Unione  Europea – FEASR

Acronimo progetto: GenoModCinProLaC
CUP: G66D20000240009

“Sa lvaguardia  del patrimonio
Genomico delle Razze Modicana
e Cinisara anche attraverso
la  qua lificazione e la  va lorizzazione
della  b iodiversità  dei loro prodotti 
Lattiero Caseari.”

Azienda Agricola  
Magazzè

Azienda Agricola
Florid ia  Giovanni

Azienda Agricola
Mezzasa lma Daniela

Azienda Agricola
Gulino Angelo

Azienda Agricola
Sacco Franca

Azienda Agricola
Nobile Emanuele

Azienda Agricola
Polizzi Sa lvatore

Azienda Agrico la
Stassi Sant ina

Azienda Agricola
Ferrantello Nico la

La Vecchia  Mannara 
d i Pizzo Benedetta

La Razza Modicana Società  
Consor t ile Agricola  A.R.L.

ENFRA Società  Agricola  
Gulino Vincenzo e & C. S.S.

Azienda Agricola
Ingra ffi a Giuseppe

Azienda Agricola
Brusca Salvatore

MF EVOLUZIONE



La ripresa del post partum



1994 congresso mondiale di buiatria





1994 congresso mondiale di buiatria





GRAZIE PER L’ATTENZIONE




