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L'Universita degli studi di Scienze Gastronomiche (Unisg)
é stata fondata nel 2004 da Slow Food e forma una nuova
figura professionale: il gastronomo. Chi & il gastronomo,
che cosa studia e come opera, cosi come é intesa la
gastronomia all’Unisg, lo scoprirete durante i cinque giorni
dell'evento.

Il cuore delle attivita dell’Universita si trova nel Parco del Valentino,
dove'un grande spazio espositivo presso il piazzale d'ingresso del
Castello del Valentino sara animato da attivita ed eventi, di cui molti
ideati dagli studenti stessi.

Anche i docenti dell'ateneo sono impegnati in conferenze: a partire
dal tema della cucina italiana negli Stati Uniti, per toccare la storia
dei vini italiani, il binomio cultura e savoir faire in cucina necessario
per i cuochi di oggi, il legame dell’arte con il mondo del vino e molto
altro.

Le diramazioni dellUNISG si estendono al di fuori dello stand: con la
presenza dei docenti relatori nei Forum di Terra Madre, i laboratori
del gusto (con studenti e docenti coinvolti), le degustazioni di birra
a cura dei birrai dei corsi di Alto Apprendistato e le degustazioni di
vino presso I'Enoteca del Salone, quindi Food Mood, la business
area per aziende della filiera agroalimentare, organizzata con la
Camera di Commercio di Torino, lo spazio dedicato al Systemic Food
Design e il food truck degli Edible Commandments, con studenti
internazionali che cucinano specialita dei loro paesi.
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UNISG c-lz-gﬁ?ngl Pollenzo
Lo stand UNISG Il cuore delle attivita A Pollenzo, nel
si trova in viale UNISG si trova nel comune di Bra in
Andrea Mattioli, nel  Parco del Valentino, a provincia di Cuneo,
Parco del Valentino 15 minuti a piedi dalla si trova la nostra
(collocazione stazione Porta Nuova, sede accademica.
C012). Il nostro a meno di mezz'ora da Qui si tengono tutti
spazio ospita Piazza Castello e dal i nostri corsi. Nei
conferenze, centro storico. Tutti gli giorni di Terra Madre
degustazioni, appuntamenti UNISG Salone del Gusto la
incontri e funge sparsi nella citta sono struttura e visitabile su
da punto di raggiungibili a piedi. appuntamento.
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Studenti < Docenti <« Staff

Il corpo docente, quello studentesco e lo staff UNISG sono i
protagonisti della presenza UNISG a Terra Madre Salone del
Gusto. Per avere un assaggio di chi siamo e cosa facciamo,
venite a conoscerci allo stand, partecipate alle nostre attivita,
incontrate i nostri docenti e studenti.
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P Conferenze docenti fuori stand
Attivita dell’'UNISG fuori stand
B Attivita nello stand dell’lUNISG

LUNIVERSITA INOLTRE ORGANIZZA E
GESTISCE TRE IMPORTANTI PROGETT!:

1) Food Mood, riservato agli espositori di Terra Madre Salone del Gusto e
agli operatori del settore agrolimentare, € un luogo dedicato agli incontri
commerciali e a momenti di approfondimento sulle tematiche del cibo e
dell'innovazione. Food Mood & organizzato in collaborazione con la Camera
di Commercio di Torino e si svolge in P.le Valdo Fusi.

2) SEeD: Systemic Event Design & nato nel 2006 con lo scopo di rendere il

Salone un esempio di best practice a livello internazionale. Il SEeD ha uno

stand in P.zza Castello con diverse iniziative per sensibilizzare bambini ed
adulti sul tema del riciclo e non solo.

3) Mostra “Fame di Lavoro”, a cura dei Granai della Memoria UNISG, presso
il Cortile del Castello del Valentino. Dal 22 al 26 settembre.
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Student Italiani
Studenti Stranieri

Benvenuti allUNISG,
un’Universita con una
comunita internazionale
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10:00 - 12:00 %o Bike N’ Eat

Maggiori informazioni in calce al programma.

|
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11:00 - 12:30 X I Personal shopper
Maggjori informazioni in calce al programma.
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11:00 - 12:30

12:00-14:00 R Walk N’ Eat: Cucina Piemontese

Maggiori informazioni in calce al programma.
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13:30 - 14:30

Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche ¢ Pollenzo, Italy


http://www.unisg.it

14:00 - 16:00

Timr
.-.
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Maggiori informazioni in calce al programma.
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15:00-17:00 H# Walk N’ Eat: Dolce Torino
Maggifri informazioni in calce al programma.
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15:30-16:30

.-.
16:00 - 17:30 K W Personal shopper

Maggiori informazioni in calce al programma.
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i ﬁ/ Contest Lavazza

Tre studenti del Master in Cucina Popolare Italiana di Qualita, selezionati in base
alla media degli esami e alla descrizione di una ricetta, cucineranno in diretta un
piatto. 3 premi con importo differente in base alla prova del contest.
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16:30 - 18:30

17:30 - 18:30

18:30 - 20:30 I Walk N’ Eat: Tour degli aperitivi
Maggiori informazioni in calce al programma.

ITA

{ STAND
| ‘ 20€/18€ ‘ DEGUSTAZIONE ‘ NG
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2
fidi  Eat-in
Unisciti a noi per questa speciale serata dal tema “Progettare il piatto del futuro

e sorprendi il tuo palato con “novel foods” che potresti non aver mai assaggiato!
Ci saranno insetti, alghe, ceramiche, musica e menti aperte.

{ TORINO, ITA
| CASA JASMINA ‘ 0€ ‘ (/) DEGUSTAZIONE \C) ENG

»

™ Mare e Monti: dalle Coste Molisane

alle Colline Romagnole
Antonio Terzano e Lina di Pompeo dell’Osteria Dentro le Mure di Termoli,
Roberto Casamenti e Alessandra Bazzocchi di La campanara di Galeata (Forli

Cesena), vi propongono un menu creato insieme ai giovani cuochi delle Scuola di
Cucina di Pollenzo che hanno lavorato come tirocinanti nelle loro cucine.

{ TORINO, LA ITA
k | FABBRICA DELLA E ‘ 50€/40€ ‘ (/) cena ‘ ENG
T
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10:30 - 12:30

11:00 - 12:30

[T}
11:00 - 12:30 * Iﬂ Personal Shopper
Maggiori informazioni in calce al programma.
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11:30 - 12:30

12:00 - 14:00 K Walk N’ Eat: Cucina Piemontese

Magflorl informazioni in calce al programma.
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13:00 - 15:00 % Bike N’ Eat
Magfiori informazioni in calce al programma.

{STAND

/", A UNISG

‘ 15€/12€ ‘ DEGUSTAZIONE
]

13:30 - 14:30

13:30 - 15:30

14:00 - 15:30

.-.
14:00 - 15:30 & W Personal shopper

Maigiori informazioni in calce al programma.
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14:00 - 16:30
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14:50 - 15:10

15:00 - 16:00

15:00-17:00 % Walk N’ Eat: Dolce Torino

Maggiori informazioni in calce al programma.
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.-.
16:00-17:30 & W Personal shopper

Maggiori informazioni in calce al programma.
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2

17:30 - 18:30




18:30 - 20:30 I Walk N’ Eat: Tour degli aperitivi
Magglorl informazioni in calce al programma.
8 ‘ | STAND ‘ 20€/18€ ‘ DEGUSTAZIONE ‘ O e

= Vittorio Fusari e le sorprese della
a Dispensa Pani e Vini a Pollenzo

Ora alla guida della Dispensa pani e vini di Adro e del Pont de ferr di Milano,
Vittorio Fusari da oltre trent’anni riesce a divincolarsi tra le cucine di una classica
osteria e quelle di un ristorante stellato, interpretandole entrambe con maestria.

H |POLLENZO. TAVOLE | 40¢/50¢ | () cena O e

-7 Sabato

10:00 - 11:30 «& Urban foraging

Maggiori informazioni in calce al programma.

{ STAND ITA
 UNISG ‘ 10€/8€ ‘ (~/) pEGUSTAZIONE ‘ O e
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10:30 - 12:30
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¢ Storie di eco-gastronomia

Da Seoul a Oslo, da Dili a Wroclaw, da Citta del Messico a Dublino
I'Eco-Gastronomy project dellUNISG ha incontrato persone, luoghi e cibi
straordinari. David Szanto, responsabile del progetto, selezionera e raccontera
alcune di queste storie, cosi come i temi chiave che le collegano.

l { CASTELLO DEL ENG
 VALENTINO ‘ 0€ ‘ (X) DEGUSTAZIONE ‘ C)

T L)
11:00 - 12:30 k § Personal shopper
Maggilori informazioni in calce al programma.

4 A ﬁﬁ;g‘g ‘ 10€/8¢€ ‘ (¥) DEGUSTAZIONE ‘ O N
[0}

11:30 - 12:30

12:00-14:00 R Walk N’ Eat: Cucina Piemontese

Maggiori informazioni in calce al programma.

| STAND | 25€/23¢ | (@) peustazione | (D g

|
8 % 'UNISG

13:30 - 14:30

13:30 - 15:30
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14:00 - 16:00

.-.
14:00 - 15:30 K ¥ Personal shopper

Maggiori informazioni in calce al programma.

{ STAND ITA
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15:00 - 17:00 % Bike N’ Eat

Maggiori informazioni in calce al programma.

| sTanD ITA
A UNis ‘ 15€/12€ ‘ DEGUSTAZIONE ‘ om
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15:30-16:30

16:00-17:00 < Personal shopper

Maggiori informazioni in calce al programma.

{ STAND ITA
Ai {UNISG ‘ 10€/8€ ‘ (/) DEGUSTAZIONE ‘ O e
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< Cinquanta Sfumature di Fermentazione

Laboratorio di degustazione aperto solo ad exstudenti.
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17:30-18:30

16:30 - 18:30

18:30-20:30 R Walk N’ Eat: Tour degli aperitivi

Magglorl informazioni in calce al programma.

ITA

{STAND
A ‘ UNISG ‘ 20€/18€ ‘ (/) DEGUSTAZIONE ‘ O e

\o/\e/
”‘ Aperitivo Alumni UNISG / Festa

21:00-22:00 Aperitivo Alumni. A seguire alle ore 22:00, Big Party Balla di
Gusto aperto a tutti a pagamento.

k ixm&SﬂIMAMON ‘ 8€/10€ ‘ (v) DEGUSTAZIONE ‘ -l
T
/ settembre

Domenica
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10:00 - 11:30 <& Urban foraging

Maggiori informazioni in calce al programma.

l {STAND
A UNISG
2 i -
11:00 - 12:30 * ﬁ Personal shopper

Maggiori informazioni in calce al programma

‘ 10€/8€ ‘ (/) DEGUSTAZIONE

{STAND

{UNISG ‘ 10€/8€ ‘ () DEGUSTAZIONE

11:30- 12:30

13:00-15:00 % Bike N’ Eat
Maggiori informazioni in calce al programma.

l {STAND

/“ ‘  UNISG ‘ 15€/12€ ‘ (/) DEGUSTAZIONE ‘ (:) ::K‘G
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13:30 - 15:30

13:30 - 15:30
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13:30 - 14:30

|ﬁ|- Chi e il Gastronomo?

Attraverso le loro parole, oltre 25 ex studenti dell'Universita di Scienze
Gastronomiche saranno sul palco per raccontare il loro modo di intendere la

gastronomia, e di interpretarla come una professione, una vocazione, e un modo
di vita.

| TORINO -
% | ESPOSIZIONI ‘ U3 ‘ (x) DEGUSTAZIONE ‘ .

.-.
14:00 - 15:30 kW Personal shopper

Maggiori informazioni in calce al programma
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15:00-17:00 R Walk N’ Eat: Dolce Torino
Maggiori informazioni in calce al programma.
|,
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15:30 - 16:30
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16:00 - 17:30 K W Personal shopper

Maggiori informazioni in calce al programma
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17:30 - 18:30

“* Un Posto a tavola

Un gruppo di studenti dell'lUNISG capitanati da Barny Haughton, chef e fondatore
della scuola di cucina Square Food Fundation di Bristol, prepareranno questa
cena unica nel meraviglioso spazio dell’Arsenale della Pace.

|
ﬁ |SERMIG ARSENALE | go¢/50¢ | (2] cena |-

b,xﬂ Settembre

“""/ Lunedi

10:30 - 12:30




- . T
[ Il cinema intervista il cibo e lo nutre

Il linguaggio video come sguardo sul reale per raccontare le tradizioni
gastronomiche, i paesaggi agricoli, il cibo inteso come momento di relazione e
come comunione d’esperienze.

|

A TORINO, CINEMA A
Tl i MASSIMO ‘ 0€ \ (X) DEGUSTAZIONE ‘o

11:30 - 12:30

13:00 - 15:00 %o Bike N’ Eat
Maggiori informazioni in calce al programma.

| istanD
' UNISG ‘ 15€/12€ ‘ DEGUSTAZIONE

2 m

ITA
ENG

13:30 - 14:30

- Dalla Sicilia al Piemonte, con Pino

—==— Cuttaia e Pierpaolo Livorno

Due maestri d'eccezione, Pino Cuttaia, chef stellato di La Madia di Licata
(Agrigento) e Pierpaolo Livorno, chef del ristorante Garden dell’Albergo
dell’Agenzia, al lavoro insieme ai loro allievi, gli studenti della Scuola di cucina
di Pollenzo.

{ POLLENZO, TAVOLE

ITA
B e ‘ 80€/70€ ‘ (/) cena ‘

ENG
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o¥o Bike N’ Eat
Un tour sulle due ruote alla scoperta, insieme agli studenti delllUNISG,
delle comunita del cibo di Torino.

.-.
k" Personal shopper

Un touritinerante che vi portera alla scoperta dei migliori produttori presenti
al Salone del Gusto 2016! Le vostre guide saranno due studenti del'UNISG,
che vi racconteranno la storia, i metodi di produzione e le curiosita su ogni
prodotto (e produttore) che vedrete durante l'ora e mezza di tour.

®  Walk N’ Eat: Cucina Piemontese

Walk N’ Eat & una passeggiata gastronomica nel centro di Torino, Nel tour
dedicato alla cucina piemontese, si andra alla scoperta delle produzioni
tradizionali del territorio - dai salumi ai formaggi stagionati, dalla pasta

ai dolci -, approfondendo la conoscenza della loro storia e dei metodi di
produzione.

#  Walk N’ Eat: Dolce Torino

Walk N’ Eat € una passeggiata gastronomica nel centro di Torino, Il
tour zuccherino dolce Torino € dedicato a tutti quelli che sono disposti a
innamorarsi di Gianduja, la torinesissima crema di cioccolato e nocciole, e
degli altri dolci segreti della citta.

Y Walk N’ Eat: Tour degli aperitivi

Walk N’ Eat € una passeggiata gastronomica nel centro di Torino, Il tour
degli aperitivi & I'occasione giusta per immergersi in una parte importante
della cultura italiana. La passeggiata di due ore ci portera fia locali pieni di
storia e altri vibranti di novita, scoprendo e gustando cos’hanno da offrire...
prima di cena.
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¥ ¥ Pane e gastronomia

Alla scoperta del pane artigianale, delle sue sfaccettature e delle
differenze con quello industriale. Vieni alla scoperta del mondo del pane
tramite laboratori e degustazioni tenute dagli studenti del Corso dell’Alto
Apprendistato del’lUNISG.

- Glistudenti insegnano! Degustazione

di prodotti sardi
Ogni giorno uno studente dell’'UNISG sara il tuo maestro, proponendoti una
degustazione o un laboratorio che ti consentiranno di provare nuovi sapori

ed esperiente, conoscendo sotto un diverso punto di vista il mondo che ti
circonda.

<& Urban foraging

Alla scoperta dei segreti commestibili del Parco del Valentino insieme a
due laureande Unisg. Il foraging & la pratica di raccolta delle erbe spontanee
commestibili.

<« Beer Tasting

Presso il Teatro della Birra dello stand Radeberger, gli studenti- dell'Alto
Apprendistato gestiranno alcune degustazioni di birre artigianali.

< Wine Tasting

Presso I'Enoteca di Terra Madre Salone del Gusto, gli studenti della condotta
UNISG gestiranno alcune degustazioni di vino.

- ]
j{ 3 Laboratori Educativi @

Glistudenti della condotta UNISG hanno ideato e gestiranno alcuni laboratori
per bambini, insieme a Slow Food Educazione, presso il Borgo Medievale del
Parco del Valentino.

z} %\
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